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PRIMERA PLANTA

A la primera planta s'han recreat les depen-
deéncies i el mobiliari d'una casa de llauranca
d’abans. Aixi, quan lo visitant deixe les escales
i traspassa la porta, se trobe amb lo menjador,
on pot contemplar la caixa de fusta on se
guardave la roba, la calaixera i la foto de la
familia penjada

PRIMERA PLANTA

En la primera planta se recrvean las depen-
dencias y el mobiliario de una casa antigua
de labradores. Asi gue sélo defar las escaleras
v iraspasar la puerta, el visitante se encuenira
en el comedor, donde puede contemplar la
cafa de madera donde se guardaba la ropa,
la cajonera y la

a la paret. Jfoto de la_fami-
lia colgada de

Al costat del la pared.

menjador crida

l'atencio Ia pica Al lado del co-

roja, les rajoles
blanques de la
fregadora i la
tenalla on se
guardave I'aigua
per fregar. Da-
vant, separat per
un banc de
fusta, se trobe el
foc, lloc on se
passave bona
part de la vida
familiar, es pot
veure tota classe
d'olles i tupins,
a més del calder de coure el menjar del porc
i diferents eines per cuinar.

Enganxada a la fregadora se trobe la pastera
on les nostres faies, dos vegades al mes, se
dedicaven a pastar el pa, que portaven a
coure al forn i servia per alimentar a la familia.
Draqui, per un corredor on s’ha aprofitat lo
forat duna porta per posar els canters i
pitxells, s’entre a I'habitacié on ens trobem
un ben conservat llit de ferro i unes precioses
vanoves de diferents estils. A un costat lo
lavabo de fusta amb l'espill, la gerra i el bagul
i a I'altre lo bres, fan que el visitant tinga
ocasio de viatjar a un passat que, a pesar de
tot, no deixave de tindre el seu encant.

medor llama la
atencion la pi-
ca, las baldosas
blancas de la
Sfregadero y la
tinafa donde se
guardabea el
agtic para fre-
gar. Delante,
separado por el
banco de me-
dera, se en-
cuenira el ho-
gar, lugar
donde se pasa-
ba buena parte de la vida familiar, se pueden
ver toda clase de ollas y pucheros, ademds
del caldero de cocer la comida del cerdo y
diferentes utensilios para cocinar. Pegado a
la fregadero se encuentra la artesa donde
nuestras abuelas. dos veces al mes, se dedica-
ban a amasar el pan, gue llevaban a cocer
el borno y servia de alimento a la familia.

De aquei, un corvedor donde se ba aprovecha-
do el bueco de una puerta para ponerie los
cantaros y botijos, se entra a la babitacicn
donee nos encontramos una bien conservada
cama de bierro y unas preciosas colchas de
diferentes estilos. A un lado el lavabo de
madera con espejo, la jarra y el baiil y en el
ofra la cuna, hacen que el visitante fenga
ocasion de viajar a un pasado que, a pesar
de todo. no deja de tener s encanto.

PLANTA BAIXA

A la planta baixa la casa ofereix al visitant
una mostra dels ferraments i eines de
conreu que es van fer servir pera les dife-
rents feines del camp.

Col-locades seguint 'ordre cronologic de
I'any agrari —que
comenga amb la
sembra del cereal
a les primeres
plujes de la tardor—,
es mostren los di-
ferents tipus
d’aladres, des del
romi de fusta fins
als més moderns
de giratoria. Se-
gueix amb los fe-
rraments de la sega
i la trilla, d’entre els
quals destaca el trill
de pedrinyera.

Alla on ere I'antiga pallissa se trobe la
cisterna amb una mostra de canters i pitxells.
A la mateixa estanca se pot contemplar tot
lo relacionat amb la matanca del porc,
pesos i mesures de capacitat i liquids, a
més de diferents

PLANTA BAJA

En su planta baja, la casa ofrece al visitante
una muestra de las bervamientas y wtiles de
labranza que se usaron para realizar las
diferentes labores del campo.

Colocadas siguiendo el orden cronoldgico del
ano agricola —que
empezaba con la
siembra del cereal
con las primeras
fevias del oforio-, se
muesiran los dife-
rentes Hipos de ara-
dos, desde el roma-
no de madera basta
los mds modernos de
giratoria. Sigue con
los ditiles de la siega
yia trilla, desta-
cando de entre ellos

el trillo de pedernal,

En lo gue era la
antigua pajera se encuentra la cisterna con
tena muestra de cantaros ) botijos. En la misma
estancia se puede contemplar todo lo relacio-
nado con la matacia del cerdo, pesos y medidas
de capacidad y liquidos, ademds de distintos

tipos de candiles de

tipus de cresols
d'oli i llums de
carbur.

A la paret del fons,
los carretells del vi
volen recrear la
vella bodega a on
els homes passaven
menjant i bevent
les vesprades dels
dies festius. També
se poden veure els
atuells de trans-
portar lo raim i el
vi. Abans d'eixir
d'esta estanca, una petita mostra d'aixadelles
i tot alld relacionat amb la caca ens permet
conéixer les maneres de treballar i les
austeres formes de viure dels nostres pares.

Altra volta a l'entrada, ens trobem amb lo
pessebre i els arreus de les caballeries
entre altres eines de llauranca. Finalment
lo carro i una mostra de destrals i ferra-
ments de serrar i tallar la fusta, tanquen
esta mosira que mos aprope a un temps
passat.

aceite y luces de
carburo.

En la pared del
Jfondo los barriles de
N0, quieren re-
crear la vieja bode-
ga, donde los bon-
bres pasaban
comiendo y be-
biendo las tardes de
los dias festivos.
También se pueden
ver los titiles de
trensportar la wva y
el vino. Antes de salir
de esta estancia, una pegqueiia muestra de
azadas y fodo fo relacionado con la caza nos
permite conocer fos modos de trabajar y las
austeras formas de vivir de nuestros padres.

Otra vez en la entrada, nos encontramos con
las pesebres y los arveos de las caballerias,
entre oiros titiles y aperos de labranza. Final-
mente el carro y una muestra de hachas y
berramientas de servar y cortar la madera,
cierran esta muestra que nos acerca a
tiempo pasado.




